Lern
dich
. weiter.
Essbare Kunst - Tortendekoration

In dem praxisorientierten Workshop , Essbare Kunst - Tortendekoration” lernen Sie, wie eine
wunderschone Torte entsteht, wie man Zuckerdekorationen herstellt und eine Torte mit Fondant
iiberzieht uvm.

[ Beschreibung M Zielgruppe

Herstellung verschiedener Blumen sowie Verzierungen mit Alle Interessierten, die handwerkliches Geschick haben, Mo-
Eiweilspritzglasur. Zuerst werden alle Kleinteile wie Bliten- dellierkenntnisse von Vorteil

blitter (einige auf Draht gezogen), Blattgriin etc. hergestellt.

Dann folgt das Tortendummy: es wird eine Torte aus Styro- M Trainerin

por mit Fondant eingedeckt und mit Eiweisspritzglasur oder Mag. Elisabeth Warmuth-Lieg|

Zuckerbdndern veredelt.
Zuletzt werden alle Blumen mit Puderfarbe coloriert, zusam-
mengesetzt, gebunden und auf dem Tortendummy befestigt.

@ Kurstermin
24.03.2020 - 25.03.2020 (73532019)
WIFI - Klagenfurt Hauptgebdude

Mitzubringen: weille Kochjacke (weilles Hemd) Di/Mi jew. 9 - 17 Uhr

B Ziel 16 Lehreinheiten € 380,-

Sie haben sich schon einmal gefragt, wie eine wunderschone www.wifikaernten.at/73532019
Torte entsteht?

Wie man filigrane, tduschend echt aussehende Zuckerblumen

und Zuckerdekorationen herstellt? Oder wie man eine Torte

mit Fondant tiberzieht?

Wir bieten lhnen die Mdglichkeit, Techniken und Kniffe fiir

Ihre personliche Traumtorte zu erlernen.

Nutzen Sie auch die Moglichkeit,
lhren Kurs online zu buchen!

Online buchen
INFORMIEREN SIE SICH UBER UNSER UMFANGREICHES WEITERBILDUNGSANGEBOT! auf www.wifikaernten.at wko=

Information und Anmeldung:
T 05 9434
E wifi@wifikaernten.at

W wwwwifikaernten.at WIFI. Wissen Ist Fiir Immer. | wifi.at




Anmeldeformular

[] ]a, ich melde mich zu folgender Veranstaltung an:

WIFI Kurs-Nummer Titel des Kurses Beginn

Rechnung ist auszustellen an
] Privat (bitte Punkt 1 ausfiillen) [] Firma (bitte Punkt 2 ausfiillen)

Bitte flllen Sie alle Angaben vollstandig aus!
Wir benoétigen diese fiir eventuelle Riickfragen bzw. fiir die Ausstellung von Zeugnissen.

1. Privatanmeldung (bitte nur 1 Person/Anmeldung): 2. Firmenangaben:
Akad. Grad Nachname Firmenname
Vorname Adresse
Geburtsdatum Geburtsort PLZ/Ort
Privatadresse Telefon E-Mail
=T Angaben zum/r Kursteilnehmerin
Telefon/Mobilnummer Akad. Grad Nachname
E-Mail* Vorname
*Ich bin mit der Zusendung von WIFI E-Mails einverstanden. Geburtsdatum Geburtsort
Adresse
PLZ/Ort

Telefon/Mobilnummer

Anmeldungen an:
WIFI Karnten GmbH, Europaplatz 1, 9021 Klagenfurt E-Mail*

Datum/Unterschrift

Es gelten die Allgemeinen Geschiftsbedingungen des WIFI Kirnten in der letztgiiltigen Fassung.
Die Allgemeinen Geschiftsbedingungen finden Sie im aktuellen Kursbuch oder online unter www.wifikaernten.at

www.wifi.at WIFI Kadrnten



